B peritiempfehlungon

Champagner, Taittinger Brut, Folies de la Marquetterie 27,00
Crémant d’ Alsace, Henri Kiefter, Chardonnay Brut 13,00
Chiteau La Coste, Nooh Sparkling Rosé Alkobolfrei, Vin de Provence 19,00
Walderdbeer Champagner Splash: Frische Himbeer-Erdbeersaft/ eingelegte W alderdbeeren/ 27,00
Champagner
Rhabarber Caipi: Leblon Cachaca/ Rhabarber/ Limette] Caipi-Zucker Unido 17,00
Gin Fizz oder Gin & Tonic des Tages perfect serve von besonderen Gins 17,00
Aston Martin-i: Remy Martin Cognac/ Old English Gin/ Bananenlikir/ Zitrone/ Absinth-Ranch 17,00

Alkoholfreie Drinks: Griiner Detox Powershake: Ananas/ Orange/ Mango/ Spinat
Hausgemachter Zitronen-Eistee: Darjeeling Tea/ Zitronensaft/ Honig 8,00

Kaviar vom Sibirischen Stor & Babykartofferl

Pellkartoffel | Tramezzini | Créme fraiche | Eiweifs | Schnittlanch 50 Gramm 130,00
in Originaldosen der Fa. Griill, Salzburg anf Eis serviert 125 Gramm 260,00

CGourmet CMemi
SPRING FESTIVAL

Zander & Leche de Tigre
Zander | Granny Smith | Sellerie | Haselniisse
2023 Griiner Veltiner, Dijrnsteiner, F. X. Pichler, 1.othben, Wachan 15,00

Birlauchschaumsiippchen & Wachtelei

Friihlingsrolle & Sweet-Chilisauce
Crispy Thai Spring Roll) Geniise-Shitakepilzfiillung/ Spargelsalat

2023 Chateauneuf-du-Pape, 1es Sinards, Perrin, Chéiteau de Beancastel 23,00

Steinbutt & Friihlingsgemiise
Steinbutt | Koblrabi | Erbserl/ Kriuter-Fischschaum

2022 Chablis Premier Cru Fourchaume, Albert Bichot, Beaune 20,00

Erdbeer-Limetten Sorbet & Beefeater Pink Gin

Tiroler Kalb & Spitzmorcheln
Riicken rosa gebraten | Spitzmorcheln | Morchelrisotto
griiner Spargel Natursaft] mit Sherry

2022 Cont “Ugo, (ME) Tenuta Guado al Tasso, Bolgheri 22,00
oder
2020 Guado al Tasso, (CS, ME, CF) Bolgheri 45,00

Chavroux & Tomaten-Oliventapinade
Franzisischer Ziegenfrischkdse/ Foccacia

2021 Gelber Muskateller, Beerenauslese, Rochusberg, Minkowitsch, Mannersdorf 15,00

Pink-White & Light
Yuzu-Joghurteis auf Mandel-Madeleineboden, Dillbliiten-Baiserbruch, Rhabarber

Menii 198,00 | Meniiweine 95,00 oder 118,00



Porspeisen

Saibling & Wildkresse , frililingsfrisoh-sfusch”
Carpaccio vom Saibling mit Friiblingsbachkresse, Orangelofilets, Rosa Pfeffer,
Zitronen-Olivendl

Surf’n Turf Tatar & Erbserl ,Szx kapa’
Handgeschnittenes Rinderfilet mit Unagi, Ponzu, Sesamol und gebratene
Black Tiger Garnelen gehackt mit Limette, Erbsensaft-Marinade

Beuscherl vom Kitz & Serviettenknddel , Ciroler Qbchmanker!”
nach alten Hausregept ubereitet

Zander & Leche de Tigre , Custa luago”
ZLander mit Selleriesaft und Limette gebeizt, Granny Smith, Sellerie und
Haselniisse

Friihlingsrolle & Sweet-Chilisauce ,Grispy ‘Chai O&pring (Roll”
Friiblingrolle mit Gemiise-Shitakefiillung auf Spargelsalat

Friihlingsblitter & Knusperspeck ,so schmeckt der ~strihiling”
Gelber Lowenzahn, Hduptelsalat, Bachkresse, Barlanch und Radieschen miit
weifSem Balsamico und Olivendl, Pellkartoffer!

Rinderconsommé & Speckkndédel

Birlauchschaumsiippchen & Wachtelei
SICauptspaisen

Weiller Waller & Sonnenweizen , (Wb lisht ~sfleisch”
Filets mit Speckschanm und Krusteln, Pot au fen vom Zartweigen mit weifsem
Spargel

Steinbutt & Friihlingsgemiise ,&¢ (Roi du Garéme”
Steinbuttfilet mit Krauter-Fischschaum, Erbserl, Koblrabi, Erbsenpiiree

Tiroler Kalb & Spitzmorcheln ,Eipfelmitzen- Rilec”
Riicken vom Milchkalb rosa gebraten mit Natursaft! mit Sherry, frischen
Spitzmorcheln, Morchelrisotto und griinem Spargel

Ziegenkitz & Bachlkresse-Erdipfelsalat , Oster-sfestiagsspeise”
Zicklein paniert und in Butterschmalz, gebacken dazn warmer Erdéipfelsalat
mit frischer Gebirgsbachlkresse und kaltgeriibrten Preiselbeeren

Traudis Burger des Monats: , W ildschwemnera”
Wildfleischpatty vom Uberliufer, knuspriger Speck, Apfel-Selleriesalat,

Gruyere, Wacholdermayo, hansgemachte Pommes

Desserts

Osterei ,,Dubai Schokolade“

Valrhona Schokoladenei mit Nougat und Pistagiencreme auf gerdsteten
Rataifiteigfiiden, Eierlikirschaum und Amaretto-Orangenfilets

Weilser Schokotriiftel & Erdbeeren Romanow , Qdchoko-Kugel
Mascarpone-Joghurtmonsse umbhiillt mit weifser 1 alrbona Opalis, Erdbeeren

Toptenknéderl & Rhabarber ,...wenn ich nur aufhéren konnt!”
Flaunige Topfenknider! mit Briochebrisel, Rhabarber und Sauerrahmeis

Pink-White & Light frisch fruchtiges Friiblingsdessert mit Rhabarber,Yuzu Joghurt

Rhabarber Sorbet & Crémant d*‘Alsace am Tisch geriibrt

Espresso Martini U anille, Salzkaramell, Schokolade / After Eight Mojito
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